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Les « plus produit »
• Produit sucrant d’origine naturelle	 • Soluble

• Naturellement riche en fructose et glucose	 • Notes aromatiques variées

Gamme
• Des Miels de Fleurs de France, d’Europe et du Monde

• Des Miels monofloraux d’Acacia, d’Oranger, de Lavande…

• Des Miels Régionaux : Pyrénées, Alpes, Provence, Gâtinais…

• Des Miels issus de l’Agriculture Biologique

• De la Poudre au Miel

Données Techniques
Définition : le miel est un produit 100 % pur et naturel, conformément à la règlementation 
Européenne en vigueur (Directive 2001/110/CE – décret n°2003-587).

Valeurs nutritionnelles : 

Valeur 
énergétique

Protéines Glucides Lipides Fibres 
alimentaires

Sodium

320 kcal Traces 80 g Traces Traces 0,014 g

Paramètres physico-chimiques :

• Taux d’humidité : ≤ 20 %	 • Teneur en fructose + glucose : ≥ 60 g /100 g
• HMF ≤ 40 mg/kg	 • Densité : de 1.39 à 1.44 à 20°C
• Aw : de 0.54 à 0.66	 • PH : 3.2 à 5.8

DLUO et stockage : 24 mois à température ambiante (de préférence entre 17° et 25 °C).

Certifications
IFS, BRC, Halal, Kacher, Agriculture Biologique, Equitable.

Sécurité alimentaire : Famille MICHAUD Apiculteurs a développé depuis 1996 
une démarche HACCP.

Packaging
Seaux : 5, 10 et 25 kg  —  Fût : 280 kg  —  Container : 1 300 kg

Applications
Céréales petit-déjeuner - Barres énergétiques - Confiseries 

Chocolats - Biscuits - Pâtisseries - Produits laitiers - Glaces 
Boissons - Produits cosmétiques et pharmaceutiques…

Le MIEL
Valorisez naturellement vos produits ! 

Le miel : un véritable concentré d’énergie ! 
Authentique et naturel, ses bienfaits sont reconnus depuis l’antiquité.




